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CAIET DE SARCINI roA M
PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE ACHIZITIE PUBLICA AVAND
CA OBIECT SERVICII DE CATERING — PREGATIREA, PREPARAREA SI
LIVRAREA ZILNICA A SUPORTULUI ALIMENTAR PENTRU PRESCOLARII
SI ELEVII DIN UNITATILE DE INVATAMANT DE PE RAZA COMUNEI
MIRONEASA, JUDETUL IASI IN CADRUL PROGRAMULUI NATIONAL ,,MASA
SANATOASA”, APROBAT PRIN H.G. NR. 24/2024, H.G. NR.23/2025, COROBORAT
CU O.U.G. NR. 165/2022, CU MODIFICARILE SI COMPLETARILE ULTERIOARE
SI A O.U.G. NR. 77/2023

I. INFORMATII GENERALE:

U.A.T. Comuna Mironeasa a primit finantare in cadrul Programului national ,,Masi
sandtoasa”, conform prevederilor O.U.G. nr. 77/2023, a H.G. nr. 24/2024, a H.G. nr.
23/2025.

Implementarea acestui program are drept scop principal asigurarea premiselor
accesului egal si nediscriminatoriu la educatie a tuturor copiilor, indiferent de mediul
rezidential de aparteneta sau de situatia socio-economica.

Avand in vedere faptul ca unitatile de invatimant de pe raza comunei Mironeasa
dispun In prezent de cantind sau spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde la nici unul
din cele patru sedii in care isi desfisoard activitatea, s-a optat ca suportul alimentar si fie un
pachet alimentar conform art. 2 alin. (1) punctul c) din Normele metodologie de aplicare a
O.U.G. nr. 77/2023, respectiv a art. 3 alin.1 lit.c) din H.G. nr. 23/2025.

II. OBIECTUL CONTRACTULUI ce urmeaza a fi atribuit

Procedura de achizitie organizati de U.A.T. Comuna Mironeasa are ca obiect
atribuirea contractului de achizitie publica avand ca obiect ,,Servicii de catering”, respectiv
pregétirea, prepararea si livrarea zilnicd a pachetului alimentar pentru prescolarii si scolarii
din unitatile de invdtamant de pe raza comunei Mironeasa, in cadrul Programului national
wMasd sandatoasda”.

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

in cadrul prezentei proceduri se va asigura furnizarea pachetului alimentar pentru un
numar de 775 elevi din unitétile de invitdmant de pe raza comunei Mironeasa avand in vedere
Adresa nr. 195/10.02.2025 a Scolii Gimnaziale Mironeasa.



Contractul de achizitie se va derula pini la data de 20 iunie 2025.

In perioada desfagurarii activitatii didactice, operatorul economic avand obligatia de a
asigura zilnic pregitirea, prepararea si livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii
care frecventeaza cursurile unitatilor de invatdmant de pe raza comunei Mironeasa (Scoala
Gimnaziala Mironeasa, Scoala Primari nr. 2 Mironeasa, Scoala Primara nr. 3 Mironeasa,
Scoala Gimnaziala Ursita), in cantitatile si continutul caloric stabilit prin H.G. nr. 928/2023 —
Normele metodologice din 06 octombrie 2023 de aplicare a prevederilor O.U.G. nr. 77/2023,
a H.G. nr. 24/2024, a H.G. nr. 23/2025.

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar previzut la art. 4 din H.G. nr.
928/2023 il au elevii/prescolarii prezenti la activitatile didactice pe perioada cursurilor,
conform structurii anului_scolar. Suportul alimentar nu_se acordi pe perioada
vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucriitoare.

Dreptul de a primi suportul alimentar previzut la art. 2 in H.G. nr. 928/2023, se
acordi, conform prevederilor art. 4 si in situatia suspendarii_cursurilor cu prezenti
fizica.

Elevii si prescolarii previzuti la art. 4 din H.G. nr. 938/2023 primesc produsele
zilnic. Preluarea produselor se realizeazi de citre parinti/reprezentati legali/ocrotitori
legali sau, acolo unde acest lucru este posibil, de citre elevi, pe baza evidentelor de
participare la cel putin o ori de curs/zi, conform deciziei la nivel local si cu respectarea

prevederilor legale in vigoare.

III. MODALITATEA DE ATRIBUIRE

Determinarea si justificarea valorii estimate

Valoarea estimati a serviciilor de catering care fac obiectul prezentei proceduri a fost
stabilitd prin raportare la prevederile O.U.G. nr.77/2023 privind aprobarea continudrii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450
de unititi de invatimant preuniversitar de stat, care stabileste la art.] alin.] limita unei
valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv T.V.A. respectiv a H.G nr. 24/2024.

Avand in vedere ci valoarea estimati supusd prezentei proceduri se raporteaza la
valoarea fard T.V.A., iar T.V.A.-ul pentru produsele alimentare este de 9%, rezulti o valoare
de 13,76 lei/beneficiar/zi.

Valoarea estimati este pentru anul scolar 2024-2025, semestrul I1, aferenta
perioadei 03.03.2025 — 20.06.2025 este de 822.150,00, inclusiv T.V.A.

Valoarea estimati, exclusiv T.V.A,, este de 754.266,05 lei.

Important!
Numirul de portii: 775 beneficiari x 66 zile = 51.150 portii
732 beneficiari x Szile=  3.660 portii
54.810 portii
Numirul de portii este maximal.
Decontarea produselor furnizate se va face pe baza comenzilor efectiv lansate zilnic sau
saptiminal, dupi caz.

Calcul valoare estimati contract de achizitie publici:
775 beneficiari x 15,00 lei, inclusiv T.V.A./zi/beneficiar x 66 zile =767.250,00 lei, inclusiv

T.V.A.



732 beneficiari x 15,00 lei, inclusiv T.V.A./zi/beneficiar x 5 zile = 54.900,00 lei, inclusiv

T.V.A.
Total: 822.150 lei, inclusiv T.V.A.

Pretul contractului poate fi modificat in functie de finantirile acordate raportat
la numairul de elevi beneficiari ai programului.

Sursa de finantare — bugetul de stat

Obiectivele programului — Asigurarea unui pachet alimentar, in fiecare zi de
activitate didactica, in cadrul Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii prezenti la activitatile didactice.

Consideratii generale — Descrierea serviciului de catering

Ofertantul trebuie sa asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru
beneficiarii autoritatii contractante.

Zilnic (Luni-Vineri) se va servi UN suport alimentar ce va consta intr-un pachet
alimentar compus din produse care sd respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sandtoasd in unitdtile de invatimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului
sdndtditii nr.1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sindtoase pentru copii si
adolescenti, respectiv prevederile H.G. nr.1296/2021.

Prestatorul se obligd sd presteze serviciile in cantitatile si continutul caloric stabilit
prin Ordinul nr. 1563/2008.

Pachetul alimentar va fi pregatit si preparat de catre ofertant in cantitatile si confinutul
caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Pachetul alimentar va cuprinde:

Produse de panificatie din fiini integrali - piine feliatd sau batoane/chifle - 80 g -
maximum 50% din greutatea totali a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si
legume - rosii, castraveti, salatid sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din
greutatea totald a pachetului.

La acestea se va adiuga un fruct, conform H.G. nr. 938/2023.

VARIANTELE ORIENTATIVE DE MENIU care includ sugestiile Institutului
National de Sanatate Publica sunt:

- sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume (rosii, castravete, salatd) + un fruct intreg;

- sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude
(gogosar, varza, morcov) + un fruct intreg.

Ofertantul va prezenta propriile variantele de meniu pe care le va furniza.
Variantele propuse de citre ofertant sunt obligatorii.

PENTRU _PACHETUL ALIMENTAR OFERTAT SE VA PREZENTA

BULETINUL DE ANALIZE AFERENT, DE LA O INSTITUTIE ACREDITATA
RENAR PENTRU URMATOARLE ELEMENTE OBLIGATORII: VALOARE

3




ENERGETICA, GRASIMI, ACIZI GRASI SATURATI, GLUCIDE, ZAHARURI,
PROTEINE. FIBRE, SARE.

PENTRU _ PACHETUL ALIMENTAR OFERTAT SE VA PREZENTA
DECLARATIA NUTRITIONALA VIZATA DE MEDICUL NUTRITIONIST.

IN SITUATIA IN CARE OFERTANTUL NU FURNIZEAZA

PRODUSUL/PRODUSELE OFERTAT/E, CONFORM BULETINULUI/
BULETINELOR DE ANALIZE AFERENT/E, CONTRACTUL DE SERVICII

ESTE REZILIAT DE PLIN DREPT, FARA INTERVENTIA INSTANTEI DE
JUDECATA SI FARA NOTIFICARE.

Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta meniul zilnic in
functie de starea de siinitate a acesteia si de recomandirile medicilor. Mesele se vor
servi la orele fixate de beneficiar.

Acelasi tip de sandvici nu se va furniza timp de doui zile consecutiv. La sandivici,

se adaugi un fruct (portocali/pari/piersici/banani/caisi, alternativ).
Fructele trebuie si fie sdnatoase, fara urme de atacuri provocate de boli si/sau diunatori.

Furnizorul va asigura transportul izolat termic al hranei, in termoboxuri ce asigura
transportul produselor la temperaturi controlate.

Important!

Daca la nivelul Scolii Gimnaziale Mironeasa sau a unitatilor de invatimant de pe raza
comunei Mironeasa vor fi inregistrate cereri formulate in baza O.U.G. nr. 77/2023, precum si
a H.G. nr. 938/2023, a H.G. nr. 24/2024, prescolarii/scolarii/elevii respectivi vor beneficia de
produse alimentare adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice stabilitd pentru un suport
alimentar/elev.

IV. PREGATIREA SI PREPARAREA HRANEI

Pregatirea si prepararea hranei se va realiza de catre ofertant, cu respectarea legislatie
in vigoare pentru acest tip de servicii.

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile si completirile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE)
nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,

(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta opdrita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoz3 sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard se previd in anexa la contractul de prestari
servicii de catering, fiind specificate pentru fiecare scoali si elev.

Pregatirea hranei se va face in conformitate cu necesititile calorice ale beneficiarilor.
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Ofertantul poate propune- numai printr-un inscris — tipurile de meniuri (pachet
alimentar). dar nu le va putea folosi pand nu are aprobarea scrisi din partea conducerii
autoritatii contractante.

Personalul desemnat de catre institutia contractantd si personalul responsabil cu
servirea pachetului alimentar beneficiarilor autoritatii contractante vor avea obligatia si
dreptul de a urmari §i verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfasurdrii acestor
activitati, cu prezenta reprezentantului firmei furnizare.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea
de sandtate a beneficiarilor, personalul desemnat de catre autoritatea contractanta s1 personalul
responsabil cu servirea hranei beneficiarilor autorititii contractante vor avea dreptul sa
opreasca distribuirea hranei, iar ofertantul va fi obligat si inlocuiasci pachetul alimentar
in cauzi cu altele/alta corespunzitoare, firi a pretinde plati suplimentare pentru
acestea.

Nota de comanda pentru numarul de portii (pachet alimentar) ce vor trebui preparate si
servite beneficiarilor se va transmite ofertantului zilnic, pana la ora 09:00 si va fi valabila
pentru masa din ziua respectiva.

Nota de comanda se va transmite prin e-mail si/sau telefonic de citre autoritatea
contractanta prin directorul Scolii Gimnaziale Mironeasa sau prin persoanele desemnate de
acesta.

Nota de comanda va contine numarul de portii (pachet alimentar) ce se vor servi
beneficiarilor autorititii contractante.

in functie de necesitati, modalitatea de comanda se poate stabili, de comun acord, si in
alt mod.

IMPORTANT!

PACHETELE ALIMENTARE VOR FI VIDATE INDIVIDUAL SAU iN
ATMOSFERA CONTRCLATA.

ULTERIOR, PACHETUL ALIMENTAR FORMAT DIN SANDVICI SI FRUCT
VA FI AMBALAT IN VID SAU ATMOSFERA CONTROLATA PENTRU FIECARE

BENEFICIAR iN PARTE.

PENTRU PACHETUL ALIMENTAR OFERTAT SE VA PREZENTA
BULETINUL DE ANALIZE AFERENT, DE LA O INSTITUTIE ACREDITATA
RENAR PENTRU URMATOARLE ELEMENTE OBLIGATORII: VALOARE
ENERGETICA, GRASIMI, ACIZI GRASI SATURATI, GLUCIDE, ZAHARURI,
PROTEINE. FIBRE, SARE.

PENTRU _PACHETUL ALIMENTAR SE VA PREZENTA DECLARATIA
NUTRITIONALA VIZATA DE MEDICUL NUTRITIONIST.

IN SITUATIA IN CARE OFERTANTUL NU FURNIZEAZA
PRODUSUL/PRODUSELE _OFERTAT/E, CONFORM BULETINULUI

BULETINELOR DE ANALIZE AFERENT/E, CONTRACTUL DE SERVICII

ESTE REZILIAT DE PLIN DREPT, FARA INTERVEN I'TA INSTANTEI DE

JUDECATA SI FARA NOTIFICARE.

V. LIVRAREA HRANEI (A PACHETULUI ALIMENTAR)

Livrarea hranei, respectiv a portiilor se va efectua de citre ofertant in locurile indicate
de autoritatea contractanta o dati pe zi, in intervalul orar 08.30 - 11:30.

Obligatoriu, la efectuarea livririlor, ofertantul va prezenta urmatoarele documente:
aviz de insofire a marfii, declaratie de conformitate semnate de reprezentantii autoritatii
contractante si ai ofertantului.




Programul de servire a mesei va fi anuntat in scris ofertantului la inceputul derularii
contractului de servicii.

Ofertantii vor detalia variantele de pachete pentru fiecare zi a siptimanii.

Nota!

Prestatorul trebuie si livreze diferit pe zile ale siptimanii si diferit pentru doui
zile consecutive tipul de preparat alimentar si fruct.

VI. DURATA SERVICIILOR
Serviciile de catering vor fi prestate pini la data de 20 iunie 2025, in baza
contractului de achizitie publici ce se va incheia in urma procedurii de achizitie publici

proprie.

VII. TRANSPORTUL PACHETULUI ALIMENTAR

Transportul hranei (pachetului alimentar) va fi asigurat de citre ofertant, pe cheltuiala
sa, cu mijloacele de transport autorizate, pand la sediul unitatilor scolare de pe raza comunei
Mironeasa, unde se va p-2da persoanelor responsabile cu servirea hranei din cadrul autoritatii
contractante, pe bazi de documente legale insotitoare.

Ofertantul trebuie si detini autovehicule autorizate de autoritatea sanitar-
veterinard pentru transport alimente, termoboxuri speciale cu inchidere etansi pentru
activitatea de catering care asigurii transportul produselor alimentare la temperaturi

optime.

VIIL. SPATIILE DE SERVIRE A MESEI (PACHETULUI ALIMENTAR) N |

VESELA

Spatiile de servire a mesei in care se va servi mancarea beneficiarilor vor fi asigurate
de catre autoritatea contractanta prin intermediul unitatilor de invitimant de pe raza comunei
Mironeasa.

Alimentele vor fi livrate in veseld de unicd folosintd, insofiti de declaratii de
conformitate.

In vederea rezolvirii problemelor curente si evitarii unor disfunctionalititi, ofertantul
va numi o persoana cu responsabilititi operative, care va prelua zilnic eventualele solicitari si
observatii din partea autoritatii contractante, ficute de persoanele desemnate de conducerea
autoritatii contractante.

IX. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE

A. CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

e Ofertantul trebuie sd constituie stocuri de siguranta constand in alimente si materiale
de resortul hranii la locul, timpul, calitatea si in conditiile stabilite de autoritatea contractanta,
pentru a preintdmpina intreruperea procesului de preparare a hranei.

® Produsele aprovizionate vor fi insotite de documentele legale previzute de legislatia
in vigoare (facturi fiscale, avize de insotire a marfii, avize, certificate sanitar-veterinare,
declaratii de conformitate, certificate de calitate etc. ) care vor fi prezentate autoritatii
contractante, ori de cdte ori aceasta le solicitd, in copie xerox si original.

® Produsele aprovizionate vor fi ambalate, potrivit legislatiei sanitar-veterinare in
vigoare;

e Ofertantul trebuie sd asigure, in lipsa unor produse previzute in meniurile
saptamanale, alte produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea
prealabild a conducerii autoritatii contractante, la echivalentul valoric si nutritional al celor

inlocuite.



e Ofertantul trebuie sa asigure conditii igienico-sanitare previzute de actele normative
in vigoare pentru depozitarea/pastrarea in camere frigorifice si de congelare, a produselor
agro-alimentare cét si pentru prepararea. depozitarea si transportul hranei.

Activitatea de hranire va fi realizatd pe baza .. meniului” saptimanal, intocmit de catre
ofertant pe baza normelor de hrana, aprobat de responsabilul de proiect din partea autorititii
contractante.

® La intocmirea ,,meniului” (pachetului alimentar) saptamanal trebuie sa se tina cont
de urmatorii factori:

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide,
glucide)

- sortimentul alimentelor prevazute in norma de hrani;

- anotimpul in care se aplicd meniurile;

- realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros placut, agreate de
beneficiari — in calitate de consumatori;

- mancarea sd fie variata, atat prin felul produselor/preparatelor, cat si prin tehnologia
culinar;

- asigurarea meniurilor traditionalc cu ocazia sarbatorilor legale si religioase;

e Ofertantul va fi obligat si afiseze ,,meniul” in sala de mese a autoritatii contractante

e Ofertantul trebuie sd Intocmeasca cantitativ-valoric documentele legale (note de
distributie, bonuri de predare-transfer, restituire, bonuri de repartitie-distributie, propunere
meniu, meniu) pentru distribuirea produselor agroalimentare si a altor bunuri ce intrd in
consum.

e Ofertantul trebuie sa permitd exercitarea controlului efectuat de catre persoanele
abilitate si-1 execute -responsabilul de proiect din partea autoritatii contractante.

® Receptia hranei se va realiza zilnic de citre autoritatea contractanta prin persoanele
desemnate. In cazul constatarii unor deficiente in prestarea serviciilor de catering, acestea se
comunicd imediat, in scris, prestatorului.

e Ofertantul are obligatia de a remedia deficientele constatate de citre autoritatea
contractanta in termen de 2 zile, iar inlocuirea alimentelor necorespunzitoare se va face in
termen de 1 ora.

® Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozitia autorititii contractante, la
Scoala Gimnaziali Mironeasa, 1 (una) probi alimentari recoltati din fiecare fel de
méncare (pachet alimentar) ce se va servi beneficiarilor autorititii contractante. Proba
alimentara va fi pistrati de ciitre autoritatea contractanti in frigider timp de 48 de ore,
conform normelor sanitare impuse de legislatia sanitari in vigoare. De asemenea, hrana
va fi verificati obligatoriu de ciitre personalul responsabil cu servirea hranei
beneficiarilor.

Nota!
Data limita de consum a pachetului alimentar este cea stabilita de producitor si va fi in
concordantd cu normele legale in vigoare in domeniul sigurantei alimentelor si a actelor

normative incidente.
Ofertantul poartd intreaga rispundere pentru calitatea si cantitatea servicilor de

catering,
B. CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL

® Mijloacele de transport si termoboxurile cu inchidere ermetici, folosite la
transportul alimentelor trebuie avizate de citre autorititile competente, mentinute curate si in
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bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si trebuie facutd dovada existentei
spatiului destinat dezinfectiei acestora.

® Mijloacele de transport si termoboxurile cu inchidere ermetica folosite vor fi supuse
dezinfectiei conform normelor epidemiologice in vigoare.

® Transportul si distribuirea hranei preparate (a pachetului alimentar) se va face in
recipiente de unica folosintd, inchise ermetic, acre sa pdstreze temperatura alimentelor,
separat pentru fiecare fel de mancare.

ePortiile de mancare (pachetul alimentar) vor fi transportate in termoboxuri
profesionale, cu inchidere ermetica, pentru un transport al alimentelor in siguranta, care sa
mentina calitatile nutritive ale fiecarui produs.

eAlimentele din mijloacele de transport si/sau recipientele/termoboxurile trebuie
amplasate astfel incat sa fie protejate impotriva contaminirii.

® Mijlocele de transport si/sau recipientele/termoboxurile folosite la transportul
alimentelor trebuie si fie capabile si mentini alimentele la o temperaturd adecvata si, unde
este cazul, sd poatd permite ca aceste temperaturi si fie monitorizate.

C. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA

® Fiecare persoani/salariat implicat/a in derularea contractului (bucitar, ajutor
de bucitar, sofer, persoana desemnati cu livrarea pachetului alimentar etc.) sau care
lucreazi in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena personali si va purta
echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

® Personalul care lucreaza la prepararea hranei trebuie si aiba analizele medicale la zi
s1 sa respecte regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Controlul medical la
angajare si periodic al personalului care participd in mod direct la primirea, depozitarea,
prelucrarea alimentelor si distribuirea hranei preparate, se va efectua in conformitate cu
Normele de Protectia Muncii pentru Unitatile de Alimentatie Publica si indicatiilor medicului
Je mdicina muncii, putdnd fi verificat de autoritatea contractanta.

Distributia alimentelor se va face numai de citre persoane care detin certificat de
absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului nr.
1225/5031/2003 si Fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform H.G. nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucritorilor, cu modificarile si completarile
ulterioare.

D. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

® Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si
transportate vor fi protejate impotriva oricdror contaminari probabile ce va face alimentele
improprii consumului uman, periclitarii s&natatii sau contamindrii in asa mod incét si nu se
vor putea consuma in acea stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate
astfel incat sa se minimalizeze riscul contaminarii. Se vor introduce misuri adecvate astfel
incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate.

® Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
micro-organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si
nu prezinte risc pentru sinitate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade
limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cind este necesar ca alimentele si se adapteze
modalitatilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

e Este interzisa pastrarea alimentelor (pachetului alimentar) de la o masii la alta.

E. CERINTE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA



e Ofertantul trebuie si detindi AUTORIZATIE DSV (inregistrat sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor pentru activitatea de catering) VALABILA LA MOMENTUL
PREZENTARII SI PE TOATA DURATA CONTRACTULUL

® Ofertantul trebuie si asigure personal de specialitate calificat: necesar executirii
prestatiei.

e Ofertantul trebuie sa dovedeasca capacitatea de productie prin detinerea de utilaje si
echipamente tehnice specializate si performante in domeniul cateringului.

® Personalul angajat de catre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie s
respecte regulile de ordine interioar3 prevazute in regulamentul intern al autoritatii
contractante

® Normele de protectia muncii, de prevenire si stingere a incendiilor, precum si cele
de protectia mediului sunt cele prevazute de legislatia in vigoare.

® Ofertantul trebuie sa faca dovada detineri unui specialist in industria alimentar3 —
nutritionist, cerinti necesari in cazul persoanelor cu diferite regimuri alimentare pentru care
se va adapta pachetul alimentar zilnic, in functie de starea de sanitate a acesteia si de
recomandérile medicilor

® Ofertantul va prezenta documentul prin care acesta certifici i are documentat un
sistem de management al calitatii si sigurantei alimentelor, valabil 1a data prezentarii sau,
in cazul ofertantilor striini, documente echivalente emise in tara de rezidenta.

X. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE

® Ofertantul va elabora propunerea financiari astfel Incét aceasta s cuprinda:

Tariful (pretul) unitar pentru un meniu complet format din: pachet alimentar, prestarea
de servicii la distanta finala s va fi exprimat in lei, fird TVA.

Pretul estimat de catre autoritatea contractantd, in cadrul proiectului este de 15 lei,
inclusiv T.V.A./meniu/portie elev.

XI. FACTURAREA SERVIILOR PRESTATE

® Facturarea serviciilor prestate se va face o datd pe luna in baza centralizatorului
portiilor zilnice livrate. Facturile fiscale vor reflecta sumele mentionate in avizele de insotire a
marfurilor si a proceselor verbale de receptie.

® La solicitarea expresi a autoritdfii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta
xerocopii dupd documentele legate de achizitionarea produselor livrate sub formi de alimente
nNepreparate sau preparate ca hrani pentru beneficiarii autoritdtii contractante (facturi fiscale,
avize de insotire a marii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate
de calitate, alte avize, etes):

XII. PRETUL CONTRACTULUI

® Pretul pentru serviciile prestate in baza contractului este cel prezentat in propunerea
financiara (oferts) exprimat in LEI §1 rdméne ferm pe toati durata contractului.

e in functie de limita fondurilor alocate pentru indeplinirea acestui contract, in functie
de alocatia zilnica de hrana stabilitd conform leg sau a unor situatii neprevizute la incheierea
contractului (modificari de efective — numar de persoane beneficiare din cadrul autoritatii
contractante), autoritatea contractanti isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua
cantitdtile, respectiv portiile, in raport de numarul beneficiarilor prezenti in cadrul autoritatii
contractante pe durata derularii contractului, fara a modifica pretul unitar si firi a depisi
numarul maxim estimat de elevi.

Valoarea ofertei va contine toate cheltuielile legate de achizitionare produse,
transport, ambalare, livrare etc.



Oferta financiari se va intocmi conform Formularului — Formular de oferti
financiarai.

XIIl. MODALITATI DE PLATA

Plata se va efectua prin virament bancar — ordin de platd- in contul ofertantului deschis
la Trezoreria Statului, cu respectarea prevederilor art. 9 alin.1 din Legea nr 98/2016 privind
achizitiile publice, pe baza de factura fiscala (in original).

XIV. ALEGEREA SI JUSTIFICAREA PROCEDURII DE ATRIBUIRE

Tinénd cont ca valoarea estimata fard T.V.A. a contractului de achizitie publici avand
ca obiect servicii de catering este sub pragul valoric previzut la art. 7 alin. (1) Iit. d) din Legea
nr. 98.2016 privind achizitiile publice si In conformitate cu prevederile art. 69 alin.1 lit. h),
art. 111 si urm. din Legea nr. 98/2016, procedura aplicati pentru atribuirea prezentului
contract este procedura simplificati proprie.

Se vor respecta conditiile de mediu, social si cu privire la relatiile de munci pe toata
durata de indeplinire a contractului de servicii. Se va prezenta o declaratie pe proprie
raspundere in acest sens (Formular nr.9);

Intocmirea propunerii tehnice cu nerespectarea cerintelor anterior mentionate va
conduce la declararea ofertei drept neconforma in conditiile art. 215 alin. (5) din Legea nr.
98/2016, coroborat cu art. 137 alin. (3) lit. a) HG nr. 395/2016.

Informatii detaliate privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se
refera la conditiile de munca $1 protectia muncii, securitatii si sdnatatii in muncé, se pot obtine
de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul: http://www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie html _
In cazul unei asocieri, aceasta declaratie va fi prezentatd in numele asocierii de citre asociatul
desemnat lider.

Informatii privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se refera la
conditiile de mediu, se pot obtine de la Agentia Nationala pentru Protectia Mediului sau de pe
site-ul: http://www.anpm.ro/web/guest/legislatic .

Daca propunerea tehnici nu satisface cerinfele caietului de sarcini, oferta va fi
considerata neconforma.

Se vor respecta conditiile de mediu, social si cu privire la relatiile de munca pe toati
durata de indeplinire a contractului de lucrdri. Se va prezenta o declaratie pe proprie
raspundere in acest sens (Formular nr.9);

Intocmirea propunerii tehnice cu nerespectarea cerintelor anterior mentionate va
conduce la declararea ofertei drept neconforma in conditiile art. 215 alin. (5) din Legea nr.
98/2016, coroborat cu art. 137 alin. (3) lit. a) HG nr. 395/2016.

Informatii detaliate privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se
referd la conditiile de munca si protectia muncii, securitatii si sanatitii in munci, se pot obtine
de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul: http://www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie. html .
In cazul unei asocieri, aceastd declaratie va fi prezentati in numele asocierii de citre asociatul
desemnat lider.

Informatii privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se referz la conditiile
de mediu, se pot obtine de la Agentia Nationala pentru Protectia Mediului sau de pe site-ul:
http://www.anpm.ro/web/guest/legislatic .

Autoritatea Contractanta indeamna operatorii economici sa viziteze amplasamentul

unitdtilor scolare de pe raza comunei Mironeasa, astfel incat acestia sa poata oferta in

cunostinta de cauza.

Atentie!
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Orice cheltuiala suplimentari rezultati din evaluarea necorespunzitoare a prestirii
serviciilor de catering ce urmeazi a Ji prestate va fi suportati in mod exclusiv de citre
prestatorul serviciilor.

Criterii de atribuire

In conformitate cu prevederile legale in vigoare, Autoritatea Contractanta atribuie
contractul de achizitie publica ofertantului care a depus oferta cea mai avantajoasa din
punct de vedere economic (art. 187 alin. 1 Legea 98/2016). Pentru determinarea ofertei
celei mai avantajoase din punct de vedere economic, Autoritatea Contractanta are dreptul
de a aplica unul dintre urmitoarele criterii de atribuire:

a) pretul cel mai scazut;

b) costul cel mai scazut;

¢) cel mai bun raport calitate-pret;

d) cel mai bun raport calitate-cost.

Avand in vedere prevederile legale in vigoare, i tinand cont de scopul promovat de Legea
98/2016, prin care se asigura cadrul legal necesar pentru realizarea achizionarii de bunuri,
servicii si lucrari in conditii de eficientd economici si sociala, criteriul de atribuire propus
este CEL MAI BUN RAPORT CALITATE-PRET, pentru a da posibilitatea autoritatii
contractante sa utilizeze cat mai eficient fondurile publice.

Stabilirea ofertei castigatoare se va realiza prin compararea preturilor prezentate in cadrul
ofertelor admisibile.

S-a ales criteriul ,,Cel mai bun raport calitate -pret”, justificat de dispozitiile legale in
vigoare, in spetd O.G. nr. 77/2023 s1 H.G. nr.938/2023, justificat de faptul ca specificatiile
tehnice au fost stabilite foarte clar.

L

Denumire factor evaluare/descriere/pondere

1. Pretul ofertei. Componenta financiari: 40%

Invers proportional

Punctaj maxim total: 40

Algoritm de calcul:

Punctajul se acordi astfel;

a) Pentru cel mai scizut dintre preturi se acordi punctajul maxim alocat, respectiv
40 puncte;

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeazi proportional, astfel:
P(n) = (Pretul minim ofertat/Pret oferti n) x punctaj maxim alocat.

P(n) = punctajul ofertei n

Pret n = pretul ofertei n

2. Ponderea pentru materie primi _din_pretul total/pachet alimentar. Componenta
financiari: 60%

Punctaj maxim total: 60, defalcat, dupi cum urmeazi:

©10 pentru ponderea minimi a materiei prime, cu referire la pachetul alimentar tip
sandivici,
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® 50 direct proportional pentru ponderea materiei prime suplimentare.

Algoritm de calcul:

Punctajul se acordi astfel:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime suplimentare din pretul
total/pachet alimentar se acordi punctajul maxim alocat factorului de evaluare,
respectiv: 50 puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime suplimentare din pretul
total/pachet alimentar, punctajul Pmp(n) se calculeazi astfel: Pmp(n)= (MP n/MP
maxim x punctajul maxim alocat).

Unde:

Pmp (n) = punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime suplimentare din
pretul total/pachet alimentar;

MP n = nivelul n al ponderii materiei prime suplimentare din pretul total/pachet
alimentar;

MP maxim = nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime suplimentare din
pretul total/pachet alimentar;

Important!

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar este de
40%. Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar egal
cu nivelul minim indicat de 40% se acordi 10 puncte.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar mai mic
decit nivelul minim indicat de 40%, oferta va fi consideratii necorespunzitoare din
punct de vedere tehnic, urménd a fi declaratii neconformi si respinsa.

Factorul de evaluare ,,procentul ponderii materiei prime” din pretul total/pachet
alimeniar va fi exprimat cu maxim doui zecimale.

Punctaj maxim total: 100 puncte.

Punctajul pentru fiecare ofertii se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute
pentru fiecare factor de evaluare dupa formula: Ptotal = P + Pmp, exprimat cu doui
zecimale.

in cazul in care doui sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicirii
algoritmului de calcul, autoritatea contractanti soliciti ofertantilor clasati pe primul
loc, in scris, o noui propunere financiara.

Reofertarea are in vedere departajarea ofertelor, pe baza unei noi propuneri
financiare, caz in care contractul va fi atribuit ofertantului clasat pe primul loc.

PENTRU PACHETUL ALIMENTAR OFERTAT SE VA PREZENTA
BULETINUL DE ANALIZE AFERENT, DE LA O INSTITUTIE ACREDITATA
RENAR PENTRU URMATOARLE ELEMENTE OBLIGATORII: VALOARE
ENERGETICA, GRASIMI, ACIZI GRASI SATURATI, GLUCIDE, ZAHARURI,
PROTEINE, FIBRE, SARE.

PENTRU PACHETUL ALIMENTAR SE VA PREZENTA DECLARATIA
NUTRITIONALA VIZATA DE MEDICUL NUTRITIONIST.

IN _SITUATIA IN CARE _OFERTANTUL NU FURNIZEAZA
PRODUSUL/PRODUSELE _OFERTAT/E, CONFORM BULETINULUI

BULETINELOR DE ANALIZE AFERENT [E, CONTRACTUL DE SERVICII
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ESTE REZILIAT DE PLIN DREPT, FARA INTERVENTIA INSTANTEI DE
M
JUDECATA SI FARA NOTIFICARE.

Important!
Prezentul Caiet de sarcini se completeazi cu dispozitiile legale in vigoare aplicabile.

Prezentul Caiet de sarcini cuprinde:
1. ANEXA NR. 1 - SPECIFICATII TEHNICE MINIME pentru procedurile de atribuire
a contractelor de achizitie publici/de furnizare/servicii, care sunt obligatorii la

intocmire ofertei;

REFERENT,
Ionut-Cosmin COJOCARU
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ANEXA NR.1 - SPECIFICATII TEHNICE MINIME pentru procedurile de atribuire a
contractelor de achizitie publici de furnizare/servicii

Specificatii tehnice:

1. Caracteristici generale

Se vor furniza:

a) masd calda preparatdi conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in
pregétirea mancarii pentru copii, previzute in anexa nr. 2 la hotarare;

b) pachet alimentar: produse de panificatie din faind integraldi - péine feliati sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne
si/sau branzeturi/derivate din lapte - 40 g - minimum 25% din greutatea totali a pachetului si
legume - rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din
greutatea totala a pachetului. La acestea se va adduga un fruct.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitafi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daci hrana nu este servita intr-
un interval de 60 de minute de la livrare, in unitdtile de invatamant preuniversitar, in conditii
igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2. in situatia desfasurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizarii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic
elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local
§i cu respectarea prevederilor legale in vi goare.

1.3. Ofertantii trebuie si introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele
categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport, incluzand si serviciile de
colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar,
conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de
transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a
furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatamant beneficiari a Programului national ,,Masi sinitoasi va
tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de
produs, cantitatea per portie, numirul de portii si numarul de zile de scoald, precum si
evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul - autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite,
precum si documentele care si ateste calitatea $1 siguranta acestora, dupd caz; unititile de
invatdmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantititii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numirului de copii scolarizati in luna
precedentd, pe care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in
procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pistra documentele
justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii

acestora.
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3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completarile ulterioare.Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu
diabet, intoleranti la lactoza, gluten sau alte probleme de naturi medicali - se va asigura
regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de regim sl cantitatea
necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si
elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitatile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambalirii, pentru sandviciuri.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pani la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile
de manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in
vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poati fi
monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate
de cétre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

3. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitdtile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vi goare.

6. Metode de testare si control
Produsele alimentare se analizeazi doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru

siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatitii si al
ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea
s1 certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale
de igiend, cu modificarile si completdrile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii
desfésurate sau echivalent, conform Hotirarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucrétorilor, cu modificirile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcareProdusele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris
prin etichetare urmitorul element: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT“.In cazul produselor
alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat* trebuie
indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publici se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci
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alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma
~PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afisata la
loc vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care
provoaca alergii sau intolerante.

*hk

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare urmitoarele

elemente obligatorii:

a)denumirea produsului, de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si
salati;

b)lista ingredientelor;

¢)substante care provoaci alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d)cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncad x%; cascaval y%;

e)cantitatea neta;

f)data-limita de consum, sub forma: "expira la data de", cu inscrierea necodificati a zilei, lunii
si anului;

g)condifii de depozitare - se mentioneazi inclusiv intervalele de temperaturd pentru
mentinerea parametrilor de calitate si sigurantd ai produselor alimentare;

h)declaratie nutritionala.
Etichetarea nutritionala trebuie si confind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi,
acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declaratie nutritionala 100 g
Valoare energetica Kj/kcal

Gréasimi g, din care

Acizi grasi saturafi g

Glucide g, din care

Zaharuri g

Fibre g
Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionald se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu
numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format
liniar;

i)mentiune privind lotul; in cazul in care data-limiti de consum se inscrie sub forma zi, luna,
an, nu este necesard inscrierea lotului;

Jj)elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k)denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definifiei "produs alimentar
preambalat" trebuie indeplinite urmatoarele cerine:

a)pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publica, se va indica la livrare, printr-un
document scris care insofeste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci
alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma
"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
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b)pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afisatd la loc
vizibil va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care
provoaca alergii sau intolerante.

La pregitirea pachetului_alimentar operatorii economici trebuie sa respecte
OBLGATORIU Anexa nr. 3 Normele minime obligatorii care trebuie respectate
in pregitirea mesei pentru prescolari si scolari din H.G. nr. 938/2023 si a H.G.
nr. 23/2025 — Anexa nr. 2 Normele minime obligatorii care trebuie respectate in
pregitirea mesei pentru prescolari si scolari.
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